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1. Organik mantar iiretimi : Organik mantar iiretiminde; kompost yapiminda asagidaki bilesenleri igceren karigimlar
kullanilir.

1.1. Organik Tarim Yonetmeliginin Ek-1 bolimiinde yer alan organik tarim metoduyla iiretim yapilan isletmeden gelen ciftlik
giibresi ve hayvan digkisi, s6z konusu giibrelerin bulunamadigi durumlarda ise, kompostlamadan onceki kaplama materyali ve
su hari¢ toplam igerigin % 25’ ini gecmeyecek oranda bu kistmdaki gerekleri karsilayan ciftlik giibresi ve hayvan diskisi,

1.2. Organik tiretim metoduna gore iiretim yapilan arazilerden elde edilen saman benzeri tarimsal kaynakli tirtinler,

1.3. Kimyasal olarak muamele gérmemis torf,

1.4. Kesildikten sonra kimyasal muamele gormemis odun,

1.5. Dogal yapisindaki toprak ve sulama suyu 6zelligindeki su,

1.6. Organik Tarim Yo6netmeliginin Ek-1 boliimiinde kullanimina izin verilen mineral maddeler.

2. Organik maya iiretimi : Organik maya iiretiminde asagidaki kurallara uyulur.

2.1. Organik maya iiretimi, imalati ve formulasyonunda; gidalarin islenmesinde kullanilan mikroorganizmalar, enzimler, igme
suyu ve tuz (sodyum klorit ve potasyum klorit) kullanilir. Diger iiriin ve maddeler ancak Organik Tarim YOonetmeligi
hiikiimlerine gore iiretilmis ve onaylanmigsa kullanilabilir.

2.2. Organik maya organik gida ve yem iginde, organik olmayan maya ile birlikte bulunmamalidir. Miitesebbis organik
iiretimden maya 0ziitii veya otolizat elde edemedigi durumlarda, organik maya iiretimi i¢in substrata %5’e kadar (kuru madde
olarak) organik olmayan maya 0ziitii veya otolizat ilave edilmesine miisaade edilir.

2.3. Organik maya tiretiminde Organik Tarim Yonetmeliginin Ek-8’inin 3 iincii boliimiinde yer alan maya ve maya iiriinlerinin
iiretilmesi icin yardimec1 maddeler, normalde gidalarin islenmesinde kullanilan mikroorganizma ve enzim preparatlari ile icme
suyu ve tuz kullanilir.
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ISLENMIiS ORGANIK GIDALARIN, MAYALARIN VE MAYA URUNLERINIiN URETiLMESINDE KULLANILACAK

MADDELER VE URUNLER
1-Tastyicilar Dahil Gida Katkilart
Bitki kokenli Hayvan
- gida kokenli gida -
Kod no Isim maddelerinin | maddelerinin Ozel Kosullar
hazirlanmas: | hazirlanmasi
Bitkisel Killii kegi peyniri
E 153 X
karbon Morbier peyniri
Amnat Kirmiz1 Leicester peyniri
El nnato, . .
s 60 Biksin, X Cift Gloucester peyniri
Norbiksin Ce.dar .
Mimolette peyniri
E 170 Kalsiyum X X Uriinlerin kalsiyumunu artirmada ve
karbonat renklendirmede kullanilmaz.
E 220 Kiikiirt dioksit X X Seker eklenmemis meyve saraplarinda (*) (elma
sarab1 armut sarabi dahil) veya bal likoriinde: 50
yada mg (*%)
Potasyum Fermantasyon sonrasi meyve konsantresi veya
E224 metabisilfit X X seker ilaveli elma ve armut sarabi i¢in: 100 mg (%)
(*) Bu kapsamda “meyve sarabi” tziim disindaki
meyvelerden elde
edilen sarap olarak tanimlanmaktadir.
(**) mg/l de SO: olarak ifade edilen, tiim
kaynaklardan elde edilen maksimum seviyeler.
Sodyum @
E 223 metabisiilfit X Kabuklular
E 250 Sodyum nitrit X Et iirlinleri ¥
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yada
E 252 Pptasyum X E 250 icin : NaNOzolarak belirtilen girdi miktar1:80
nitrat me/kg
E 252 icin: NaNOs olarak belirtilen girdi miktar:
:80 mg/kg
E 250 icin : NaNOqolarak belirtilen maksimum atik
miktari:50 mg/kg
E 252 icin: NaNOs olarak belirtilen maksimum atik
miktart : 50 mg/kg
E 270 Laktik asit X X
E 290 Karbon dioksit X X
E 296 Malik asit X
E 300 Askorbik asit X X Et iiriinleri @
E 301 Sodyum X Nitrit ve nitratla ilgili et iiriinleri ®
askorbat
Tokoferolce .. L
" <
E 306 zengin ektraki X X Kat1 ve sivi yaglar icin antioksidant
E 322* | Lesitinler X X Siit iiriinleri @
E 325 Sodyum laktat X Siit bazli iiriinler ve et {irtinleri
E 330 Sitrik asit X
E 330 Sitrik asit X Kabuklular ve yumusakgalar®
g331 | Sodyum X
sitratlar
E333 | Kalsiyum X
sitratlar
Tartarik asit
E 334 X
L))
Sodyum
E 335 tartaratlar X
Potasyum
E 336 tartaratlar X
E Monokalsiyum
341(i) fosfat X Unlarda kabartici olarak
E 392* Biberiye X X Sadece organik iiretim ile elde edilmis olmasi
ekstrakt1 kosuluyla
E 400 Alginik asit Siit bazhiiriinler ®
E401 | Sodvum X X Siit bazliiriinler @
alginat
E40p | Potasyum X X Siit bazhiiriinler @
alginat
E 406 Agar X X Siit bazhiiriinler ve et iiriinleri ®
E 407 Karragenan X X Siit bazhiiriinler ®
Keg¢i boynuzu,
*
E 410 harnup zamki X X
E 412* | Guar zamki X X
E 414* | Arap zamki X X
E 415 Ksantan zamki X X
E 422 Gliserol X Bitki dzleri igin
E .
. - @
440(i)* Pektin X X Siit bazliiiriinler
Hidroksipropil
E 464 A X X
metil seliiloz Kapsiiller i¢in kapsiil malzemesi
“Dulce de leche” @ ve eksi krema ve eksi siit
Esop | Sodvum X X i @
karbonatlar peynint
Potasyum
E 501 karbonatlar X
Amonyum
E 303 karbonatlar X
Magnezyum
E 504 karbonatlar X
E 509 Kalsiyum X Siit koyulagmasi
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klorit

Kalsiyum
E 516 siilfat X Tas1yict

Sodyum “ S,
E 524 hidroksit X Laugegenback” i¢in yiizey bakimi
ES5S51 | Silikon dioksit X Ot ve baharatlar icin topaklanma

Onleyici

E 553b | Talk X X “Salam ve sosisler (sadece yiizey uygulamalar1)”
E 938 Argon X X
E 939 Helyum X X
E 941 Nitrojen X X
E 948 Oksijen X X
) Bu katki maddesi sadece iiriiniin belirli ozelliklerinin muhafaza edilmesini saglayan ve/veya aynmi sihhi
glivenceleri veren higbir teknolojik alternatifin mevcut olmamast durumunda Bakanlik tarafindan onay verildikten
sonra kullanmilir. Sadece 1s1l islem gormemis et iiriinleri igin gecerlidir.
@ Simirlama sadece hayvansal iiriinlerle ilgilidir.
) “Dulce de leche” veya “Confiture de lait” tatlandirilmis, koyulastirimus siitten yapilan yumusak, lezzetli
kahverengi bir kremay ifade eder.
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